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BILAN

 1. Numérote les paragraphes dans l’ordre de l’histoire.

   Mardi, à la récré, Malo entend Maxime parler de framboises. C’est son premier 
indice. Anatole apporte le second indice à Malo : un plat qui va au four. Grâce 
à Sara, il pense à une tarte aux fruits.

   De retour en classe, Lydie félicite Malo : il a découvert le dessert surprise. Il 
est vraiment le meilleur enquêteur !

   Lundi, en classe, on lit les menus de la cantine. Les CM2 vont préparer 
le dessert surprise de vendredi. Malo décide de mener l’enquête. Ses amis 
trouvent l’idée très chouette !

   Jeudi, Malo passe la journée à chercher de nouveaux indices. Au parc, Malo 
trouve un papier à moitié déchiré : une liste d’ingrédients. Maintenant, il 
est sûr de la tarte aux fruits !

   Vendredi matin, Malo regarde par la fenêtre et voit Nadine porter un carton 
puis il écrit sur son cahier. À la cantine, le dessert surprise arrive : c’est un 
gâteau au chocolat…

  2. Numérote les indices dans leur ordre d’apparition. Relie les indices aux 
personnages qui ont permis à Malo de les découvrir.

La liste d’ingrédients déchirée • • Nadine

Le plat qui va au four • • Les CM2 qui jouent 
au foot dans le parc

Le carton de chocolat • • Maxime, le grand frère 
de David

Les framboises • • Anatole
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Dessert surprise à la cantine…
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pétrir la pâte un éclair de génie

une mauvaise piste un indice couper en petits morceaux une preuve

mettre au four faire cuire dans un plat une enquête une découverte

Gram  4. Complète le tableau d’après le modèle.

nom adjectif adverbe

Le mystère mystérieux mystérieusement

La patience

La gentillesse

La curiosité

 5. Retrouve les mots cachés dans la grille et barre-les.
 Les mots sont lisibles de gauche à droite (➙) ou de haut en bas ( ).

D D E S S E R T S E E N T R E E

P I N D I C E D A V I D M A L O

L Y D I E A C O E N Q U E T E R

A S A R A R E C E T T E N U V E

T R T A R T E A U X F R U I T S

F R A M B O I S E S E M I L I E

C A N T I N E A N A T O L E T E

G A T E A U A U C H O C O L A T

ANATOLE

CANTINE

CARTON

DAVID

DESSERTS

EMILIE

ENQUÊTER

ENTRÉE

FRAMBOISES

GÂTEAU AU CHOCOLAT

INDICE

LYDIE

MALO

MENU

PLAT

RECETTE

SARA

TARTE AUX FRUITS

  Quand tu as barré tous les mots, relève les lettres restantes dans l’ordre (de 
gauche à droite, de haut en bas) : tu pourras lire le mot mystérieux (10 lettres).

Le mot mystérieux est :   __   __   __   __   __   __   __   __   __   __ .

Voca  3. Colorie tous les mots et expressions qu’un détective pourrait utiliser.
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 6. Lis la recette du gâteau au chocolat.

 a. Lis la liste d’ingrédients et barre les intrus.

sucre vanillé poudre d’amandes noisettesbeurre chocolat

sucrefarine vanille crème laitnoix œufs

 b. Lis la liste des ustensiles et relie pour obtenir le nom des ustensiles utilisés.

Un petit 

Un grand

Un moule 

Une cuillère

Un batteur

•
•
•
•
•

•
•
•
•
•

à manqué

à soupe

saladier

électrique

en bois

 c. Coche la bonne réponse.

• La première étape à eff ectuer est : 

 Monter les blancs d’œufs en neige.

 Faire cuire 20 minutes.

 Faire fondre le chocolat et le beurre.

• Quel ustensile faut-il pour monter les blancs en neige ?

 La cuillère en bois.  Le batteur électrique.  La cuillère à soupe.

• Pour faire cuire la pâte à gâteau, il faut la mettre dans :

 un moule à manqué.  un moule à tarte.  un saladier.

Ingrédients (pour 8 personnes)

● 100 g de sucre
● 100 g de beurre
● 200 g de chocolat noir à cuire 
● 80 g de noix
● 3 cuillères à soupe de farine
● 5 œufs 

Préparation
1.  Faire fondre le chocolat et le beurre au bain marie 

à feu doux.
2.  Dans un grand saladier, verser le chocolat et le beurre 

fondu.
3. Ajouter les jaunes d’œufs. Bien battre. 
4. Ajouter ensuite le sucre et la farine.
5.  Dans un petit saladier, monter les blancs d’œufs 

en neige bien ferme.
6.  Incorporer les blancs en neige délicatement à 

la préparation.
7. Bien graisser et fariner un moule à manqué.
8. Cuire à four moyen (180°C environ) pendant 20 minutes.

Ustensiles
● 2 saladiers (un petit, un grand)
● un moule à manqué
● cuillère à soupe
● un batteur électrique ou un fouet
● une cuillère en bois

Temps de préparation : 15 minutes
Temps de cuisson : 20 minutes 

Gâteau au chocolat
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 7. Invente une recette en prenant modèle sur la recette du gâteau au chocolat.

Temps de cuisson :   

Titre de la recette :  

Préparation

Ingrédients

–  

–  

–  

–  

– 

–  

–  

–  

Ustensiles

–  

–  

–  

–  
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